Zutaten £ar ca. | Liter Likér:

5004 gekrorene Himbeeren/Erdbeeren/Kirschen
200ml Vodka/Korn

1004 Zucker

400g \/anillc—doghur’r

I00ml Vollimilch

250ml Sahne

Mark | Vanileschote

Einkorn - l.ikér

| Packchen Vanilezucker

ak.oholfreie Alternative: Himbeer - Vanille

200ml Soft in der gewdhlten Geschmocksrichtung statt den
Vodka/Korn

Schritt &

Gefrorene Frichte auftauen.

Schritt 2-

Alle Zutaten in eine Schussel 3cbcn und purieren Bei zu olicldll(;nsf;igcr

Konsistenz einfach ein wenig Milch zugeben

Schritt 3

Die Flissigkeit durch ein sieb mit Hife eines Trichters in die gewahlte Flasche
gepen. Somit sind keine Kerne in dem Likor. Dieser ist dann ca. 2-3 Wochen
haltbar, adlso schreibt am besten das Abfaldatum mit auf das Etikett.

Schritt 4

Den Likor in kleine Schnapsﬁlascr ﬁcbcn, servieren und gcnieBcn!



