Gesunde Pferdeleckerlis

Ktacutermalen

Filr 1 Backblech (30x35 cm) benstigst du:

250 g Haferflocken

200 wml Fenchel-Anis-Kilmmel-Tee (aufoelrint)
10 wml Leivdl

50 o Krautermischung (2.B. vou Kranterie)

Zberciivags

1. Koche den Tee nach Packungsanweisung anf und lass ihm ein wewig
abkiilnlen

2. Giv i der Zeit die Haterflocken in eive Schiissel und vermenge sie mit
dewn Krduteru

2. Filge v den handwarmen Tee und das Leinsl hiven und rithre die
WMasse kraftio durch

4. Sie sollte jetzt filr ca. 20 Minuten ruhen

5. Rolle die Masse agleichmalio (etwa 0,5 cm dick) ans und steche kleine

C.
7.

.

a.

Kreise, Herzew oder andere Formen, die du manst, aus

Heize den Backofen anf 150°C vor

Lege die ansgestocheven Leckerlis anf eiv mit Backpapier ansgelegtes
Backblech und schiebe es fir ca. 20 WMinuten in dew Ofew

Drehe die Leckerlis vun um und backe sie noch einmal fir ca. 10
Minuten vow der anderen Seite

Lass die Leckerlis zum Schluss anf dem Backblech aunsreichend
abkiihlen

10.Fertio sind die selvstaemachten Kranter-Taler filr dein Pferd

Achtung! Du solltest sie ivmerhalb der wachsten 2 Wochen fiittern!
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